
Doğadan Sofraya



Ege’nin taze ürünlerinden 
ilham alan mutfağımızda,

geleneksel tarifleri modern
dokunuşlarla

 buluşturuyoruz.

Denizden sofraya uzanan lezzetler,
özenle seçilmiş etler, günlük

hazırlanan taze makarnalar ve taş
fırından çıkan pizzalarla her
tabakta dengeli ve rafine bir

deneyim sunuyoruz.
Yerel malzemeye saygı, doğru

teknik ve yalın sunum anlayışıyla
hazırlanan menümüzle sizi

paylaşmaya, keşfetmeye ve keyifle
eşlik etmeye davet ediyoruz.

DOĞADAN SOFRAYA

Inspired by the fresh
ingredients of the Aegean,

our kitchen brings together
traditional recipes with

modern touches.

From sea-to-table flavors and
carefully selected meats to freshly
prepared pastas and stone-baked

pizzas, each plate offers a
balanced and refined experience.

Prepared with respect for local
ingredients, proper technique, and
a simple yet elegant presentation,

we invite you to discover 
and share the taste and 

enjoy every bite.

FROM NATURE TO THE TABLE



BAHÇECİK KAHVALTI (2kişilik)
 

 

 

 

BAHÇECİK BREAKFAST (For 2)

Peynir ve zeytin çeşitleri, söğüş tabağı,
pastırma, reçel çeşitleri, tahin pekmez, çikola-
talı krema, bal, tereyağı, kaymak, kuru meyve-
ler, pankek, kıymalı börek, patates kızartması.
(Yumurta seçenekleri: omlet, haşlanmış
yumurta, sahanda yumurta, çırpılmış yumurta) 

 

 

Cheese and Olive Varieties, Fresh Vegetable Plate,
Pastrami, Jam Varieties, Tahini and Molasses,
Chocolate Spread, Honey, Butter, Clotted Cream,
Dried Fruits, Pancakes, Minced Meat Pastry, French
Fries. (Egg Options: Omelette, Boiled Egg, Fried
Egg, Scrambled Eggs)

KAHVALTI
BREAKFAST

KAHVALTI TABAĞI (1 KİŞİLİK)
Breakfast Plate for One

Domates, Salatalık, Peynir Çeşitleri, Bal,
Kaymak, Kıymalı Börek, Zeytin, Tereyağı, Reçel,
Yumurta Tercih Edilir
Tomato, Cucumber, Cheese Varieties, Honey,
Clotted Cream, Minced Meat Pastry, Olives, Butter,
Jam, Egg (Optional)

YUMURTA SEÇENEKLERİ
EGG OPTIONS

GÖZ YUMURTA

ÇIRPILMIŞ YUMURTA & KIZARMIŞ EKMEK
Scrambled Eggs & Toast

Fried Egg

PASTIRMALI YUMURTA
Pastrami Eggs

SUCUKLU YUMURTA
Turkish Sausage and Eggs

MENEMEN
Turkish Scrambled Eggs with Tomato & Peppers

PEYNİRLİ OMLET
Cheese Omelette

KARIŞIK OMLET
Mixed Omelette

EGG WHITE OMELETTE

EGG BENEDICT

SOMON BENEDICT

KIYMALI PUF BÖREĞİ
Puff Pastry with Minced Meat

PEYNİRLİ PUF BÖREĞİ
Puff Pastry with CHEESE

OTLU PEYNİRLİ GÖZLEME
Herbed Cheese Gözleme

Oatmeal Porridge Bowl

Chia Seeds Bowl

 
 

PANCAKE

  

FRENCH TOAST

   

Grilled Cheese Toast

 
 

 

MIXED Toast

 

BALIK ÇORBASI

 

FISH SOUP

Sarımsaklı Kroton ve Limon ile
With Garlic Croutons and Lemon

GÜNÜN ÇORBASI

 

SOUP OF THE DAY

Alerjiniz Bulunması Halinde Lütfen Servis
Personeline Danışınız
If You Have Any Allergies, Please Inform Our Service
Staff

 

BAŞLANGIÇLAR
STARTERS

2500 ₺

1250 ₺

310 ₺

330 ₺

490 ₺

500 ₺

450 ₺

500 ₺

510 ₺

510 ₺

550 ₺

610 ₺

500 ₺

500 ₺

600 ₺

650 ₺

650 ₺

500 ₺

700 ₺

500 ₺

700 ₺

500 ₺

330 ₺



BAŞLANGIÇLAR
STARTERS
PREMIUM PEYNİR TABAĞI
PREMIUM CHEESE PLATTER

Rokfor, Brie, Parmesan, Gouda, Pecorino, Kuru
Meyve ve Taze Baharatlı Kıtır Baget ile
Roquefort, Brie, Parmesan, Gouda, Pecorino, With
Dried Fruits And Crispy Baguette With Fresh Herbs

DANA CARPACCIO
BEEF CARPACCIO

Taze Baharatlı Marine Edilmiş Bonfile, Rukula,
Parmesan Peyniri, Balzamik
Fresh Herb Marinated Beef Tenderloin, Arugula,
Parmesan Cheese, Balsamic

DENİZDEN
FROM THE SEA
SOMON FİLETO (250GR)
SALMON FILLET (250 G)

Mascolin (mesclun) yeşillikleri, bebek patates
ve balzamik glaze eşliğinde servis edilir.
Accompanied by fresh mesclun greens, roasted
baby potatoes, and a balsamic glaze.

KARİDES TAVA
Golden Fried Shrimp

KALAMAR TAVA
Fried Calamarı

Roka, Limon ve Tarator Sos ile
With Arugula, Lemon And Tarator Sauce

LEVREK IZGARA
Grilled Sea Bass

Mascolin (mesclun) yeşillikleri, bebek patates
ve balzamik glaze eşliğinde servis edilir.
Accompanied by fresh mesclun greens, roasted
baby potatoes, and a balsamic glaze.

DENİZ BALIKLARI İÇİN SERVİS PERSONELİNDEN
BİLGİ ALABİLİRSİNİZ.
Please Ask Our Service Staff for Information
About Sea Fish.

Çıtır kabak
Crispy courgette

Çıtır kabak, Dip Sos ile
Crispy courgette with deep sauce

ARA SICAKLAR
HOT APPETIZERS

1350 ₺

1650 ₺

450 ₺

1400 ₺

1250 ₺

1250 ₺

1250 ₺

Anne Patates
Homestyle Potatoes

ev yapımı kızarmış patates, Yoğurt ile
Home made fried potatoes served with yoğurt

440 ₺

Kaşarlı Mantar dolma
Cheader stuffed mushroom 

Fırında pişirilmiş, içi kaşar peyniriyle
doldurulmuş mantar
Oven-baked mushrooms stuffed with Cheddar
cheese

OTLU SEBZE  mücver
Herb & Vegetable Fritters
Taze otlar ve mevsim sebzeleriyle hazırlanan,
dışı çıtır, içi yumuşak kızarmış sebze mücveri.

Golden-fried fritters prepared with fresh herbs and
seasonal vegetables, served crispy on the outside
and tender inside.

400 ₺

440 ₺



DANA BONFİLE (250GR)
BEEF TENDERLOIN (250 G)

Patates püresi, sotelenmiş kök sebzeler ve
yoğun et suyu sosu (beef jus) ile servis edilir.
Accompanied by mashed potatoes, sautéed root
vegetables, and a rich beef jus.

DANA KABURGA (250GR) 
BEEF RIBS (250 G)

Patates Püresi, Fırınlanmış Kök Sebzeler, Dana
Demi-Glace Sos ile
With Mashed Potatoes, Roasted Root Vegetables
and Beef Demi-Glace Sauce

ANA YEMEKLER
MAIN COURSES

1550 ₺

1650 ₺

440 ₺

450 ₺

SALATALAR
SALADS
Bahçe Yeşillikleri Salata
Garden Greens Salad

Bahçe Yeşillikleri, Keçi Peyniri, Gökkuşağı Çeri
Domates
Garden Greens, Goat Cheese, Rainbow Cherry
Tomatoes

Vadi Salata
Vadi Salad

Domates, Salatalık, Kırmızı Soğan, Biber,
Maydanoz, Zeytin, Sirke ve Zeytinyağı
Tomato, Cucumber, Red Onion, Pepper, Parsley,
Olives, Vinegar and Olive Oil

TON BALIKLI SALATA
TUNA SALAD

Bahçe Yeşillikleri, Çeri Domates, Köz Kırmızı
Soğan, Mısır ve Limon Sos
Garden Greens, Cherry Tomatoes, Roasted Red
Onion, Sweet Corn And Lemon Sauce

770 ₺

SEZAR SALATA
Caesar Salad

Sezar Sos, Iceberg, Parmesan, Kroton, Çeri
Domates ve Izgara Tavuk Parçaları
Caesar Dressing, Iceberg Lettuce, Parmesan,
Croutons, Cherry Tomatoes And Grilled Chicken

700 ₺

DANA ANTRİKOT (250GR)
BEEF RIBEYE (250 G)

TAVUK ŞİNİTZEL
CHICKEN SCHNITZEL

Patates Kızartması, Sarımsaklı Tereyağı, Limon
With French Fries, Garlic Butter and Lemon

KÖRİLİ TAVUK
Curry Chicken

Sotelenmiş Sebzeli tavuk parçaları, Krema Sos
ile
Sautéed Chicken with Vegetables in Cream Sauce

TAVUK QUESADILLA
CHICKEN QUESADILLA

Jalapeño Biberi, Mısır, Izgara Tavuk Parçaları,
Cheddar Peyniri, Guacamole Sos, Patates ile
With Jalapeño Pepper, Corn, Grilled Chicken Pieces,
Cheddar Cheese, Guacamole Sauce, French Fries

TAVUK SUPREME
CHICKEN SUPREME

Patates püresi, kök sebzeler ve Narince şarap
sosu ile servis edilir.
Accompanied by smooth mashed potatoes,
seasonal root vegetables, and a delicate Narince
wine reduction.

AVOKADO SALATA
Avocado Salad

Pembe Domates Dilimleri, Avokado, Pecorino
Peyniri, Rukola ve Zeytinyağı ile
With Pink Tomato Slices, Avocado, Pecorino
Cheese, Arugula and Olive Oil

750 ₺

Patates püresi, sotelenmiş kök sebzeler ve
yoğun et suyu sosu (beef jus) ile servis edilir.
Accompanied by mashed potatoes, sautéed root
vegetables, and a rich beef jus.

1600 ₺

1000 ₺

1000 ₺

1000 ₺

850 ₺



IZGARALAR
FROM THE GRILL
KAŞARLI KÖFTE (200GR)
MEATBALLS WITH MILD CHEdDAR CHEESE (200 G)

Izgara sebzeler, patates cipsi (patates
kızartması) ve pirinç pilavı ile servis edilir.
Accompanied by grilled seasonal vegetables, crispy
French fries, and fragrant rice pilaf.

IZGARA KÖFTE (200GR)
GRILLED MEATBALLS (200 G)

Izgara sebzeler, patates cipsi (patates
kızartması) ve pirinç pilavı ile servis edilir.
Accompanied by grilled seasonal vegetables, crispy
French fries, and fragrant rice pilaf.

IZGARA DANA BİFTEK (250GR)
GRILLED BEEF STEAK (250 G)

Izgara sebzeler, patates cipsi (patates
kızartması) ve pirinç pilavı ile servis edilir.
Accompanied by grilled seasonal vegetables, crispy
French fries, and fragrant rice pilaf.

TAVUK BUT IZGARA (250GR)
GRILLED CHICKEN THIGH (250 G)

Izgara sebzeler, patates cipsi (patates
kızartması) ve pirinç pilavı ile servis edilir.

Accompanied by grilled seasonal vegetables, crispy
French fries, and fragrant rice pilaf.

KARIŞIK IZGARA
MIXED GRILL

2 Adet Köfte, 2 Adet Tavuk Şiş, 1 Adet Biftek,
Izgara sebzeler, patates cipsi (patates
kızartması) ve pirinç pilavı ile servis edilir.

With 2 Meatballs, 2 Chicken Skewer,  1 Steak,
Accompanied by grilled seasonal vegetables, crispy
French fries, and fragrant rice pilaf.

1150 ₺

1500 ₺

1000 ₺

2000₺

TAVUK ŞİŞ  IZGARA (250GR)
Grilled Chicken Skewers (250 G)

Izgara sebzeler, patates cipsi (patates
kızartması) ve pirinç pilavı ile servis edilir.
Accompanied by grilled seasonal vegetables, crispy
French fries, and fragrant rice pilaf.

HAMBURGER (120GR)
HAMBURGER (120 G)

Patates Kızartması, Karamelize Soğan,
Domates Chutney
French Fries, Caramelized Onion, Tomato Chutney

CHEESEBURGER (120GR)
CHEESEBURGER (120 G)

Patates Kızartması, Domates Chutney,
Karamelize Soğan, Cheddar Peyniri
French Fries, Tomato Chutney, Caramelized Onion,
Cheddar Cheese

HAMBURGER
BURGERS

1000 ₺

700₺

750₺

1000₺



PİZZA 
PIZZAS 
PİZZA MARGHERİTA
PIZZA MARGHERITA

Domates Sos, Mozzarella, Fesleğen
Tomato Sauce, Mozzarella, Basil

PİZZA PEPPERONİ
PIZZA PEPPERONI

Domates Sos, Mozzarella, Dana Sucuk
Tomato Sauce, Mozzarella, Spicy Sausage

DÖRT PEYNİRLİ PİZZA
PIZZA QUATTRO FORMAGGI

Mozzarella, Parmesan, Gorgonzola, Pecorino
Mozzarella, Parmesan, Gorgonzola, Pecorino

VADİ PİZZA
PIZZA VADİ

Beyaz Sos, Mozzarella, Közlenmiş Rezene,
Dana Kaburga, Parmesan Peyniri
White Sauce, Mozzarella, Roasted Fennel, Beef Ribs,
Parmesan Cheese

KARIŞIK PİZZA
MIXED PIZZA

Domates Sos, Mozzarella, Mısır, Mantar,
Domates, Sucuk
Tomato Sauce, Mozzarella, Pepper, Sweet Corn,
Mushroom, Tomato, Turkish Sausage

700 ₺

800 ₺

850 ₺

900 ₺

950 ₺

MAKARNALAR
PASTAS
DENİZ MAHSULLÜ LINGUINE
LINGUINE WITH SEAFOOD

Karışık Deniz Mahsulleri, Bisk Sos, Maydanoz,
Limon Kabuğu, Zeytinyağı, Çeri Domates,
Sarımsak
Mixed Seafood, Bisque Sauce, Parsley, Lemon Zest,
Olive Oil, Cherry Tomatoes, Garlic

AGLIO E OLIO
AGLIO E OLIO

Zeytinyağı, Sarımsak, Acı Biber, Parmesan
Peyniri, Maydanoz
Olive Oil, Garlic, Chili Pepper, Parmesan Cheese,
Parsley

SPAGETTİ BOLONEZ
SPAGHETTI BOLOGNESE

Bolonez Sos, Parmesan Peyniri
Bolognese Sauce, Parmesan Cheese

SPAGETTİ NAPOLİTEN
SPAGHETTI NAPOLITANA

Napoliten Sos, Parmesan Peyniri
Napolitana Sauce, Parmesan Cheese

kremalı penne 
Penne with Cream Sauce

Penne makarna, zengin ve kremalı Parmesan
sosuyla harmanlanıp taze otlar ve çekilmiş
karabiber ile tamamlanır.

Penne pasta tossed in a rich and creamy Parmesan
sauce, finished with fresh herbs and cracked black
pepper.

MANTARLI RİSOTTO
MUSHROOM RISOTTO

Trüf Mantarı Püresi, Izgara Porcini Mantarı,
Izgara Kuşkonmaz, Çam Fıstığı
Truffle Purée, Grilled Porcini Mushrooms, Grilled
Asparagus, Pine Nuts

1250 ₺

1000 ₺

800 ₺

700 ₺

750 ₺

800 ₺



VEJETARYEN
VEGETARIAN
VEJETARYEN PİZZA
VEGETARIAN PIZZA

Domates Sos, Mozzarella, Izgara Sebzeler
Tomato Sauce, Mozzarella, Grilled Vegetables

TATLILAR
DESSERTS

sebze sote
Sautéed Mixed Vegetables

Taze mevsim sebzeleri, zeytinyağı, hafifçe
sotelenerek hazırlanır.
Fresh seasonal vegetables, delicately sautéed in
extra virgin olive oil.

TİRAMİSU
TIRAMISU

ÇİKOLATALI MUS
CHOCOLATE MOUSSE

limonlu cheescake
Lemon Cheesecake

FIRIN SÜTLAÇ
BAKED RICE PUDDING 

MEYVE TABAĞI
FRUIT PLATTER

440 ₺

440 ₺

440 ₺

600 ₺

GLUTENSİZ PİZZA
GLUTEN FREE PIZZA

Mozzarella, Domates Sos, Dana Sucuk
Mozzarella, Tomato Sauce, Spicy Sausage

GLUTENSİZ MAKARNA
GLUTEN FREE PASTA

Zeytinyağı, Mevsim Sebzeleri
Olive Oil, Seasonal Vegetables

GLUTENSİZ
GLUTEN FREE

ANADOLU MUTFAĞI
ANATOLIAN CUISINE
çökertme kebabı
Beef Strips with Crispy Potatoes and Yogurt

Pilav ve Cacık ile
With Rice and Yogurt with Cucumber (Cacık)

sebzeli et kavurma
Sautéed Beef with Vegetables

Pilav ve Cacık ile
With Rice and Yogurt with Cucumber (Cacık)

1500 ₺

1250 ₺

700 ₺

650 ₺

Keşkek
Beef rissotto

Yavaş pişirilmiş buğday ve yumuşak dana eti,
yanık tereyağlı kırmızı sos ile
Slow-cooked wheat and tender beef, served with
burnt butter red sauce

700 ₺

panna cotta
Panna Cotta 

800 ₺

800 ₺

440 ₺

440 ₺







Doğadan Sofraya


