




 VADİ BAHÇEDEN
 GROWN IN VADİ

VADİ PEKSİMETİ

FAVA VE VADİ EGE OTLU KİŞ

TAZE OTLU PEYNİRLİ  PİŞİ

VADİ KÖY USULÜ KÖFTE

VADİ GARA KUZU

PEYNİRLİ  VE BALLI  TART

EİNKORN RUSK FROM VADİ
Vadiden sızma zeytinyağı ile ıslatılmış siyez peksimeti, Kurutulmuş domates ezmesi ve
Vadiden taze kekik, isli keçi peyniri
Einkorn rusk soaked in extra virgin olive oil from Vadi, served with sun-dried tomato paste, fresh thyme from Vadi, and
smoked goat cheese

FAVA AND VADİ AEGEAN HERB QUİCHE
Pürüzsüz fava, Mevsimin taze otları Şevketi bostan, Radika, Arapsaçı, Karamelize soğan ve
tütsülenmiş zeytinyağı ile
Silky fava broad beans seasonal fresh herbs chicory — blessed thistle, radika, and wild fennel — finished with
caramelized onion and smoked olive oil

HERB & CHEESE PİŞİ
Puf kıvamda zeytinyağında kızarmış ekşi mayalı pişi, Taze otlar, Tuzsuz taze köy peyniri ve
Poşe yumurta
Sourdough fried in olive oil with fresh herbs, unsalted cheese and a poached egg

VADİ COUNTRY-STYLE MEATBALLS
Taze otlarla harmanlanmış, Bahçeden taze baharatlarla lezzetlendirilmiş, Yanında ferahlatıcı
yoğurt sos ile sunulan köfteler
Herb-infused meatballs, flavored with freshly picked garden spices, served alongside a refreshing yogurt sauce

TRADITIONAL TURKISH RICE
Kuzu etinin kemik suyu ile pişirilmiş, Tereyağı ve Vadi portakalı ile zenginleştirilmiş düğün
pilavı
Traditional Turkish rice simmered in lamb bone broth, finished with butter and Vadi orange

HONEY & FRESH COTTAGE CHEESE TART
Taze lor peyniri, Vadiden çam balı ve tarçın ile hazırlanan, üzeri susamlıı tart
Fresh cottage cheese tart with pine honey from Vadi and cinnamon, finished with a sesame crust

      

MENU
Tasting

İKİ  KİŞİLİK           5500₺  (Alkolsüz)



BALIK EZMESİ

TAZE REZENELİ  ADA BEYİ  ÇORBASI  

OTLU BALIK MÜCVERİ

KÖRFEZDEN TRANÇA

KUM MİDYELİ  ERİŞTE

PORTAKAL & KARANFİL PANNA COTTA

FISH PATE
Zeytinyağı, taze baharatlar ve krema ile hazırlanmış balık ezmesi, yanında çıtır ekşi maya
ekmeği ile
Creamy fish pate with olive oil and fresh herbs, served alongside crisp sourdough bread

GROUPER SOUP WITH FRESH FENNEL
Mevsiminden taze rezene ile zenginleştirilmiş, Körfez’den gelen ada beyi ile hazırlanan
kremamsı çorba, üzerinde rendelenmiş bottarga ile
Creamy grouper soup from the Gulf, layered with seasonal fresh fennel and topped with finely grated bottarga

HERB & FİSH FRİTTERS
Çeşitli Ege otları ve deniz levreği parçalarıyla hazırlanmış taze kabak, yanında taze
fesleğenli yoğurt sos ile
Fresh zucchini prepared with sea bass and a selection of Aegean herbs, served with a basil yogurt sauce

SWORDFISH STEAK FROM THE GULF
Tavada derisi çıtırlaştırılmış trança filetosu, yanında odun ateşinde fırınlanmış kök sebze
püresi ve yanık tereyağı sos ile
Crispy-skinned swordfish fillet, paired with wood-fired root vegetable purée and finished with brown butter sauce

FRESH TAGLİATELLE WİTH CLAMS
Taze kum midyesi ile lezzetlendirilmiş, tereyağında sotelenmiş ev yapımı erişte
Homemade pasta sautéed in butter and enriched with fresh clams

ORANGE & CLOVE PANNA COTTA
Karanfil ile aromalanmış ipeksi panna cotta, üzerine Vadiden taze portakal reçeli
Silky clove-infused panna cotta, topped with fresh orange preserve from Vadi.

 KÖRFEZ ESİNTİSİ
 GULF BREEZE

MENU
Tasting

İKİ  KİŞİLİK           6500₺  (Alkolsüz)



PEMBE RÜYA
PINK DREAM
Taze baharatlarla odun fırınında pişmiş pancar, Antep fıstığı ve taze otlarla
lezzetlendirilmiş keçi peyniri, dağ kekiği aromalı zeytinyağı ile
Wood-fired beetroot, paired with goat cheese enriched with pistachio and fresh herbs, drizzled with mountain thyme–
infused olive oil

 BAHÇEDEN SOFRAYA
FROM GARDEN TO TABLE

ENGİNAR DOLMASI
STUFFED ARTICHOKE
Taze otlar ve portakal ile lezzetlendirilmiş, benmari usulü pişirilmiş pirinç dolgulu sakız
enginar, bahçeden gökkuşağı domatesler ile
Artichoke cooked in a bain-marie, filled with orange scented rice, accompanied 
with garden grown tomatoes

PATATES PAVE 
POTATO PAVÉ
Vadiden taze, ince dilimlenmiş ve taze baharatlı krema ile pişirilmiş çıtır patates, üzerinde
ızgara avokado, portakal jel ve chives sos ile
Vadi potato pavé, layered with herb-infused cream, finished with grilled avocado, orange gel, and chive sauce

BEEF WELLINGTON
BEEF WELLINGTON
Taze baharatlarla lezzetlendirilmiş, çıtır milföy hamuru içinde dana bonfile, kuzu göbeği &
Vadiden çıntar mantarı, baby sebzeler ile
Herb-seasoned beef tenderloin in crisp puff pastry, layered with morel and Vadi chanterelle mushrooms,
accompanied by baby vegetables

KARAMEL,  CEVİZ & İNCİRLİ  ARMUT
ORANGE & CLOVE PANNA COTTA
Tereyağı, ceviz, incir ve kekik balı ile karamelize edilerek hazırlanan; beyaz şarap ve mürver
çiçeği aroması ile pişirilmiş Deveci armudu, el yapımı keçi sütlü vanilyalı dondurma ile
White wine and elderflower–poached Deveci pear, caramelized with butter, walnut, fig, and thyme honey, paired with
house-made goat’s milk vanilla ice cream

MENU
Tasting

İKİ  KİŞİLİK           7000₺  (Alkolsüz)








