




Afiyetle, keyifle, tutkuyla... 
LEORA Wine House

With joy, delight, and fervor... 
LEORA Wine House

 

EGE’NİN SEÇKİN BAĞLARINDAN SOFRANIZA

Batıhan Vadi Otel’de, Kuşadası’nın kalbinde; yerel
üreticilerin doğaya, kaliteye ve özgünlüğe duyduğu

bağlılıktan ilham alıyoruz.
 Ege güneşinde olgunlaşan üzümleri, denizin serin
esintisiyle buluşturarak seçkin bir şarap deneyimi

sunuyoruz.
Bu menü, bir tadım listesinin ötesinde; Ege’nin kokusunu,
Akdeniz’in ruhunu ve bağlardan kadehe uzanan emeğin

sessiz hikâyesini taşıyan bir davettir.
Menümüzde yer alan her şarap, Kuşadası merkezli 100
kilometrelik bir çember içinde, kendi bağlarında üretim

yapan, terroir’e saygılı ve butik anlayışı benimsemiş saygın
üreticilerden özenle seçilmiştir. Her şişe; toprağın

karakterini, üreticinin vizyonunu ve ustalığın izlerini
yansıtır.  

Ege’nin bereketli topraklarından doğan bu seçkiye hoş
geldiniz.

At Batihan Vadi Hotel in the heart of Kuşadası we draw
inspiration from local producers who are devoted to

nature, quality and authenticity.

 Grapes ripened under the Aegean sun meet the gentle
breeze of the sea, creating a refined wine experience.
This menu goes beyond a tasting list; it is an invitation

carrying the aroma of the Aegean, the soul of the
Mediterranean, and the quiet stories of craftsmanship

from vineyard to glass.

Each wine has been carefully selected from boutique
vineyards within a 100-kilometer radius of Kuşadası,

crafted by respected producers who honor terroir and
work in harmony with nature.

Every bottle reflects the character of the land, the vision of
its maker, and the artistry behind each harvest.

 Welcome to this distinguished collection, born from the
fertile soils of the Aegean.

FROM AEGEAN TERROIR TO GLASS



PANCAR SALATASI

 

Burrata

 

Burrata cheese, Tomato, Pesto sauce, Olives, Marinated cherry
tomatoes, Parmesan chips

Roasted beetroot, Quinoa, Arugula, Toasted pumpkin seeds, Goat
cheese, Orange slices, Balsamic glaze

ŞARAP EŞLİKÇİLERİ / Wine Pairings

 

Bebek Ispanak ve Roka Salatası

Baby spinach & Arugula, Stracciatella cheese, Marinated olives,
Pickled green apple

Premuım Peynir Tabağı

Pecorino, Blue cheese, Brie, Goat cheese, Slice Parmigiano,
Sun-dried tomato, Dried fruit, Crispy ciabatta, Hazelnut

Bruschetta
Fried bread, Tomato, Basil, Parmesan, Arancini, Truffle
mushroom sauce, Paprika, Pecorino cheese

SOĞUK FÜME ET TABAĞI

Pastırma, Rozbif, Füme Dana Kaburga, Zeytin, Turşu

İRLANDA USULÜ FÜME SİYAH
ANGUS DANA CARPACCIO

Füme Dana Carpaccio, Roka, Soğan Jeli, Kızarmış Brioche
Ekmeği, Parmesan, Pesto, Ceviz

 

Cacio e Pepe
Cacio e Pepe Ravioli, Adaçayı, Trüflü Tereyağı, Limon

Paccheri
Paccheri, Pesto, Güneşte Kurutulmuş Domates, Parmigiano
Reggiano, Çam Fıstığı

Arancini
Arancini, Trüflü Mantar Sosu, Paprika, Pecorino Peyniri

Burrata Peyniri, Domates, Pesto Sos, Zeytin, Marine Edilmiş
Cherry Domates, Parmesan cipsi

Fırınlanmış Pancar, Kinoa, Roka, Kavrulmuş Kabak Çekirdeği,
Keçi Peyniri, Portakal Dilimleri, Balzamik Glaze

Baby Ispanak & Roka, Stracciatella Peyniri, Marine Edilmiş
Zeytin, Turşulanmış Yeşil Elma

Pecorino, Blue cheese, Brie, Goat cheese, Slice Parmigiano, Sun-
dried tomato, Dried fruit, Crispy ciabatta, Hazelnut

Fried bread, Tomato, Basil, Parmesan, Arancini, Truffle mushroom
sauce, Paprika, Pecorino cheese

Pastrami, Roast beef, Smoked beef rib, Olives, Pickles

Beetroot Salad

Baby Spinach & Arugula Salad

Premuım Cheese Platter

COLD SMOKED MEAT PLATTER

Smoked beef carpaccio, Arugula, Onion gel, Toasted brioche bread,
Parmesan, Pesto, Walnut

Arancini, Truffle mushroom sauce, Paprika, Pecorino cheese

IRISH SMOKED BLACK ANGUS BEEF CARPACCIO

Ravioli Cacio e Pepe, Sage, Truffle butter, Lemon

Paccheri, Pesto, Sun-dried tomato, Parmigiano Reggiano, Pine nuts

Makarna & Risottolar /
Pastas & Rısottos

500 ₺ 

400 ₺ 

400 ₺ 

1200 ₺ 

400 ₺ 

1500 ₺ 

1500 ₺ 

500 ₺ 

650 ₺ 

650 ₺ 



 

 

 

Mürekkepli risotto
Mürekkep Balığı, Limon Kabuğu Rendesi, Zeytinyağı, Badem

Ricotta gnudi
Ricotta Peyniri, Adaçayı, Limon, Pecorino Peyniri, Yeşil Sos

Penne / Spaghetti / Farfalle
Domates Sosu veya Pesto Sos veya Bolonez Sos

 

Pizza Margherita classic

Domates Sosu, Mozzarella Peyniri, Fesleğen

Pizza Margherita con Mortadella

Domates Sosu, Mozzarella, Antep Fıstığı, Fesleğen

Sebzeli Pizza

Domates Sosu, Mozzarella, Güneşte Kurutulmuş Domates,
Kabak, Patlıcan, Biber, Mantar, Fesleğen

Pizza & Burger

Pizza Pepperoni

Tomato sauce, Mozzarella, Beef sausage, Garden basil

Pizza vadi
Beyaz Sos, Güneşte Kurutulmuş Domates, Karides, Deniz
Tarağı, Midye, Kalamar, Ahtapot, Fesleğen

Iceberg Marul, Mantar Chutney, Peynir Sosu, Kıtır Soğan,
Patates Kızartması, Trüf Yağı

Dana Burger

Mantar Cipsi, Çam Fıstığı, Taze Trüf 

Mantarlı Risotto

Karışık Pızza

Domates Sosu, Mozzarella, Biber, Tatlı Mısır, Mantar, Domates,
Sucuk

Pappardelle kuzu ragout
Kuzu Ragùlu Pappardelle, Pecorino Peyniri, Biberiye

Deniz Mahsullü Linguine
Deniz Mahsullü Linguine, Cherry Domates, Bisque Sos,
Sarımsak, Maydanoz
Linguine Seafood, Cherry tomatoes, Bisque sauce, Garlic, Parsley

Pappardelle with Lamb Ragù, Pecorino, Rosemary

Squid ink risotto, Squid, Lemon zest, Olive oil, Almonds

Ricotta gnudi, Ricotta cheese, Sage, Lemon, Pecorino, Green sauce

Tomato sauce or Pesto sauce or Bolognese sauce

Mushroom risotto, Mushroom chips, Pine nuts, Fresh truffle

Tomato sauce, Mozzarella cheese, Garden basil

Margherita Pizza

Mortadellalı Margherita Pizza

Tomato sauce, Mozzarella, Pistachios, Garden basil

Pizza Vegetables

Tomato sauce, Mozzarella, Sun-dried tomatoes, Zucchini, Eggplant,
Peppers, Mushrooms, Garden basil

Domates Sosu, Mozzarella, Dana Sosis, Fesleğen

White sauce, Sun-dried tomato, Prawns, Clams, Mussels, Squid,
Octopus, Basil

Tomato Sauce, Mozzarella, Pepper, Sweet Corn, Mushroom, Tomato,
Turkish Sausage

Mıxed Pızza

Beef burger 

Iceberg lettuce, Mushroom chutney, Cheese sauce, Crispy
onions, French fries, Truffle oil

1100 ₺ 

1200 ₺ 

900 ₺ 

600 ₺ 

800 ₺ 

800 ₺ 

600 ₺ 

600 ₺ 

600 ₺ 

600 ₺ 

650 ₺ 

650 ₺ 

700 ₺ 



 

Tiramisu
Mascarpone Kreması, Espresso, Kedi Dili Bisküvi, Kakao

Tatlılar / Desserts

Cannoli
Kıtır Hamur, Ricotta Kreması, Antep Fıstığı, Çikolata Parçaları 

Meringata
Beze, Vanilya Kreması, Taze Orman Meyveleri, Badem

Mascarpone cream, Espresso, Ladyfingers, Cocoa powder

Crispy pastry shell, Ricotta cream, Pistachio, Chocolate chips

Meringue, Vanilla cream, Fresh berries, Almond flakes

400 ₺ 

400 ₺ 

400 ₺ 






